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As industrias alimenticias brasileiras produzem muitos residuos com alto valor agregado, trazendo be-
neficios para a inddstria, o homem e o meio ambiente. Muitos frutos comestiveis sdo processados in-
dustrialmente, os quais possuem residuos s6lidos de alto valor agregado. Os residuos sélidos da uva
processada industrialmente e que possuem interesse econdmico sdo o engaco, o bagaco, as sementes, 0
material filtrado dos liquidos e outros. As sementes podem ser utilizadas para a producio de dleo, o qual
pode ser extraido a partir de métodos como prensagem a frio, extragdo supercritica e extracao via Soxh-
let. O método mais antigo de extracdo de 6leo consiste na aplicacdo da pressdo ou na prensagem meca-
nica. Prensagem a frio é um método de extracdo de 6leo que ndo envolve calor ou tratamento quimico;
é um método rapido, facil e de baixo custo para a obtencdo de 6leos. A extracdo supercritica trata-se de
um processo limpo, no qual se coloca uma matriz vegetal sob alta pressao, utilizando como solvente os
fluidos supercriticos. E um processo que possui varias vantagens do ponto de vista do meio ambiente e
da saide humana porque nao deixa residuos de substancias toxicas nos produtos ou na matriz vegetal
original. A extragdo via Soxhlet é bastante utilizada em andlises vegetais, o processo consiste no trata-
mento sucessivo da amostra imersa em um solvente, gracas a sifonagem e subsequente condensag¢ao
do solvente aquecido. A principal vantagem dessa técnica é ser um método continuo, que nao requer
muita manipulacdo e é muito efetivo em termos de rendimento de extracdo. Os diferentes processos de
extracao influenciam fortemente no rendimento e na composicao dos 6leos essenciais, e a definicdo do
método adequado depende de varios fatores, como a concentra¢ido de dleo essencial, o local onde ele se
encontra na semente e a condicdo em que a planta é processada. Os diversos tipos de extracdo apresen-
tam vantagens particulares: a extracdo por prensagem se destaca pelo baixo custo; a extracdo por Soxh-
let consegue extrair mais facilmente o dleo, porém, deixa residuos do solvente; e a extracdo supercritica
tem a vantagem de extrair o 6leo, o qual, ao final do processo, é retirado totalmente da amostra.
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