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UTILIZACAO E REAPROVEITAMENTO DE FRUTOS DE PESSEGO, CONSIDERADOS COMO
DESCARTE NO COMERCIO IN-NATURA, PARA O DESENVOLVIMENTO DE UM DESTILADO
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O péssego (Prunus Pérsica) é um fruto que atualmente é consumido in natura e tem sabor, aspecto e co-
loracdo agradavel, sendo sua coloracdo e forma um dos pontos mais fortes no mercado consumidor. Na
regido do Meio Oeste de Santa Catarina a atividade predominante é a producao de frutas de carogo, sendo
0 péssego uma das culturas mais plantadas por pequenos agricultores, muitas vezes, fazendo com que a
maior fonte de renda venha a partir dessa cultivar. O fruto tem, na maioria das vezes, o seu destino para
0 comércio in natura e com maior importacdo nas regioes Sudeste e Nordeste. Com o passar do tempo,
0 preco e as intempéries vém atrapalhando a producio desse fruto, fazendo com que sejam danificados
e os produtores acabem levando prejuizo ou parando com a atividade. O projeto utilizou frutos danifica-
dos das variedades Chimarrita e Planalto na formulagao de um fermentado base para a destilacao, tendo
como produto final um destilado Brandy (graduagao alcodlica entre 30 a 582). Primeiro efetuou-se a
lavagem dos frutos tirando as sujidades, depois se fez a moagem e a sulfitagem, a correcdo do brix2 com
sacarose, a formulacdo do pé de cuba, e a fermentacao (Erlemeyer 6 Litros). Apds a fermentacdo foram
realizadas analises de pH, Densidade, Grau Babo e Graduagdo alcodlica, e logo apés foi feita a destilagao.
0O destilado foi colocado em garrafas de vidro com chips de carvalho para envelhecimento (“sabor e odo-
res mais suaves”), foram realizados testes de graduacdo alcodlica, acidez volatil em acido acético, alcoois
superiores, cobre, ésteres em acetato de etila, aldeidos em aldeidos acéticos e alcool metilico. Os testes
feitos com o destilado obtiveram limites aceitaveis, conforme comparados aos padroes exigidos pelo
Ministério da agricultura, pecuaria e abastecimento (MAPA). O rendimento de destilado foi de 12,5%
do volume total do fermentado base. A andlise sensorial teve aprovacao de 70,5% dos consumidores e
mostrou-se satisfatorio para os quesitos, como aspectos visuais, aroma, sabor e impacto global.
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