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As doengas transmitidas por alimentos (DTA) sdo consideradas um problema de satide publica mundial
e o Staphylococcus aureus é o segundo microrganismo causador de surtos de DTA no Brasil. A incidéncia
se deve a capacidade de produzir toxinas, as enterotoxinas (SE), sendo SEA a mais frequente. Para este
trabalho, foram utilizadas amostras de queijo minas tipo frescal (uma cepa), leite pasteurizado (uma
cepa), creme de leite, bebida lactea e amostras de leite cru (10 cepas). As analises microbiolégicas foram
feitas seguindo a Instrucdo Normativa n. 62, de 26 de agosto de 2003, do Ministério de Agricultura, Pecu-
aria e Abastecimento, realizadas no Laboratério de Microbiologia da Unoesc de Sdo Miguel do Oeste. As
analises moleculares foram realizadas no Laboratdrio de Biologia Molecular (Unoesc/SMO) e seguiram
protocolo de extracdo de DNA bacteriano por fervura. A amplificacdo de DNA ocorreu a partir de inicia-
dores para o gene sea, com um fragmento de 120 pares de bases. Os resultados mostraram que 100%
das amostras de leite cru e 10% das amostras de queijo tipo minas frescal eram enterotoxigénicas. Nas
demais amostras, ndo foram detectadas cepas enterotoxigénicas. A alta frequéncia bacteriana em leite
cru pode ser explicada pela presenca de mastite. Ja em alimentos pasteurizados, as mas condi¢des de
higiene ou pasteurizacao ineficiente pode justificar a contaminacao.
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