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Area: Ciéncias da Vida e Saude

Intfrodugdo: Ao longo da histéria, foi necessdrio o desenvolvimento de métodos de
conservacdo de alimentos mais eficientes, como a utilizacdo de aditivos quimicos
capazes de manter as caracteristicas dos alimentos, aumentando sua vida de
prateleira, e diminuindo as chances de desenvolvimento de microrganismos
patogénicos. Ainda que, 0os meios convencionais que utilizam esses compostos sejam
eficientes, acabam por ndo atender a todos os critérios esperados, tendo em vista
gue sdo comprovadamente prejudiciais a saude. Sendo assim, a bioprotecdo de
microrganismos bioprotetores torna-se uma alternativa mais vidvel e segura a saude.
As bactérias acido-ldticas (BAL), presentes em embutidos cdrneos fermentados, s¢io
uma opcdo nesse contexto, pois produzem compostos, como as bacteriocinas,
capazes de inibir o crescimento de agentes patogénicos. Objetivo: o propdsito deste
trabalho é conhecer a caracteristicas microbioldgicas e fisico-quimicas dos
embutidos cdrneos artesanais. Para tanto, foram coletadas quatro amostras de
salames coloniais artesanais produzidos em frigorificos regionais, inspecionados pela
Inspecdo Estadual do Meio Oeste de Santa Catarina. Método: Os procedimentos
para andlise microbioldgica e fisico-quimica dos embutidos cdrneos foram realizados
nos Laboratérios de Bromatologia e de Microbiologia da UNOESC - Joacaba.
Inicialmente foram registrados o peso, calibre, comprimento e color interna e externa
das amostras. A andlise fisico-quimica realizada foi a de pH. A avaliagcdo
microbioldgica consistiv nos ensaios de enumeracdo de coliformes totais e
termotolerantes, estafilococos coagulase positivos, clostridios sulfito redutores,
bactérias dcido lacticas, Streptococcus spp e Enterococcus spp. Também foram
realizadas as pesquisas de Salmonella spp e Listeria monocytogenes em unidades
analiticas de 25 gramas. Resultados: A determinacdo de pH apresentou variacdo de
5,72 a 4,71. Na avaliacdo microbioldgica a presenca Salmonella ou Listeria
monocyfogenes em 25g ndo foi detectada, e os resultados das contagens de
microrganismos demonstraram a presenca de E. coli em 500 UFC/g em uma amostra,
sendo as demais amostras as contagens inferiores a 100 UFC/g. Estafilococos
coagulase positivos foram detectados em apenas uma amostra com contagem de
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100 UFC/g. Clostridios Sulfito Redutores ndo foram observados, pois as contagens
foram inferiores a 10 UFC/g. O grupo de Bactérias Lacticas, que incluem lactobacilos,
estreptococos e enterococos, foram observados significativamente em apenas uma
amostra, sendo a contagem de BAL igual a 6,5 x 10¢, Streptococcus, 1,1 x 104 e
Enterococcus 2,6 x 104 Conclusao: O trabalho aqinda se enconfra em
desenvolvimento. Sendo assim, preliminarmente, pode-se concluir que as amostras
apresentam boa qualidade sanitdria, j& que ndo foram detectados patdégenos em
niveis que causem preocupacdo, entretanto, as contagens de bactérias Idcticas
foram muito baixas em trés das quatro amostras analisadas.
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