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Infrodugdo: A Receita Federal do Brasil (RFB) é responsdvel pela fiscalizacdo da
enfrada de produtos importados para o territdério nacional. Em caso de ilegalidade,
a RFB € encarregada de realizar a apreensdo e aplicacdo de um destino para as
mercadorias, como destruicdo, leildo, doacdo a entidades ou incorporacdo,
conforme abordado na Portaria MF N° 282, de 09 de junho de 2011. Devido a grande
demanda por dlcool etllico (etanol) gerada pela pandemia da Covid-19,
estabeleceu-se um acordo de cooperacdo entre a RFB e a Universidade do Oeste
de Santa Catarina (Unoesc) visando um destino mais adequado ao vinho
apreendido pelo érgdo fiscalizador, sendo essa uma das bebidas alcdolicas mais
frequentemente encontradas de forma irregular no Brasil. Objetivo: Produzir dlcool
em gel a partir da mistura etanol-dgua obtida pela destilacdo fracionada de vinhos
apreendidos. Método: Os procedimentos metodoldgicos dividem-se em trés etapas:
a) Destilacdo de 4,5 L de vinho em uma bancada de destilagcdo no Laboratdério de
Reatores. b) Verificacdo da concentracdo de dlcool em graus GL por meio de um
alcodmetro. c) Formulagdo do dlcool em gel, utilizando-se de 30 g de carbopol para
cada 100 mL de dlcool 70°, realizada no Laboratério de Estruturas, Saneamento e
Meio Ambiente. A destilacdo e as andlises sdo realizadas no Campus Il da Unoesc de
Joacaba. Resultados: Como resultados, espera-se a producdo continua de dlcool
em gel, empregando a mistura etanol-dgua com concentracdo suficiente obtida
pela destilacdo. O produto serd destinado para abastecimento interno da Unoesc
e, futuramente, para as unidades de saude e hospitais vinculados a Secretaria
Municipal de Saude de Joacaba. Conclusdo: Através da destilacdo fracionada do
vinho apreendido pela RFB e a consequente producdo de dlcool em gel, torna-se
possivel o reaproveitamento de um produto que seria destruido e descartado,
havendo, dessa maneira, um destino mais adequado e sustentdvel para a bebida.
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