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Intfrodugao: Utilizando-se de uma tecnologia inovadora que procurda unir 0 CoOnsumo
de alimentos sauddveis com as caracteristicas benéficas do consumo de bactérias
probidticas, a bioprospeccdo de microrganismos em fontes locais, busca identificar
e selecionar potenciais microbiolégicos probidticos para geracdo de valor, através
de métodos quimicos e biotecnologicos. Sendo neste estudo possivel realizar uma
selecdo de potenciais Lactobacillus probidticos promissores advindos de frutos
regionais. Objetivo: Avaliar a bioprospeccdo de bactérias probidticas em frutas
tipicas da regi@do como uma alternativa para aplicacdo na alimentacdo
humana/animal, agregando valor para produtos  locais e regionais de Videira,
Santa Catarina.  Método: O isolamento e caracterizacdo para avaliacdo do
potencial probidtico, foi realizado com o processo de bioprospeccdo de
aproximadamente 70 culturas de microrganismos a partir de amostras coletadas de
macads, péssegos, laranjas, bananas e ameixas, posteriormente selecionadas e
avaliadas quanto ao seu desempenho, através de cultivo em meio dgar MRS e
condicdes de microarofilia, selecdo inicial através de coloracdo de Gram, andlise
de comportamento observada em ensaios de percentual de sobrevicéncia em pH
dcido e em sal biliar (Ox-bile, Sigma) a 0,25%, 0,5%, 1%, 1,5% e 2%. Para andlises das
atividades antimicrobianas das linhagens, executadas pelo método de difusdo em
pocos, ufilizando patégenos como teste Enterococcus faecalis, Escherichia coli,
Pseudomonas aeroginosa, Salmonella typhimurium e Staphylococcus aureus, no
meio dgar MRS. Resultados: Segregou-se 13 amostras que se enquadravam no perfil

de bactérias acido Iaticas com potencial promissor, sendo os isolados oriundos de
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macd e laranja os que apresentaram melhor desempenho obtido nos testes

realizados. Os microrganismos provenientes da mag¢d apresentaram maior
viabilidade em pH 3, e todos as amostras de isolados ainda possuiam em torno de
30% de células vidveis com concentracoes de sal biliar sintético a 1%, apresentando
ainda indicacdo de inibicdo de crescimento de frés ou mais patdgenos cada
amostra, possibilitando assim viabiidade para sequéncia de estudos para
aplicacdo das microrganismos obtidos. Conclusdo: Apenas alguns microrganimos
isolados apresentaram potencial probidtico, sua selecdo deve ser criteriosa, sendo
neste estudo possivel identificar algumas fontes promissoras para estudo
principalmente em amostras oriundas da macad e laranja, sendo destas colhidos os
potenciais Lactobacillus probidticos, pois foram os que obtiveram os melhores
desempenhos.
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