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Resumo: O consumo de carne suina cresceu consideravelmente nas ultimas décadas,
sendo um dos principais produtos exportados pelo Brasil. Os subprodutos, como os
miudos, estdo retornando ao centro da industria global de carnes, provocando uma
mudanca no aproveitamento da carcaga, que passa de cortes nobres para cortes de
aproveitamento e miudos. Este trabalho teve como objetivo avaliar a eficiéncia de
congelamento de miudos suinos em um frigorifico no oeste de Santa Catarina. Foram
avaliados dois tipos de miudos, pé e lingua, em diferentes locais e posi¢cdes em um tanel
de congelamento estatico, com relacdo ao intervalo de tempo necessério para 0s
produtos atingirem temperatura minima de -18°C. Os registros dos dados de

temperatura foram obtidos com o auxilio de um data logger. Os produtos foram
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comparados em relagdo a diferentes posicées no interior do tunel de congelamento,
identificando assim locais mais e menos favorecidos pelo fluxo de ar frio. Concluiu-se
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que o Local 1 € o que possui maior eficiéncia de congelamento, levando um espaco de
tempo menor para atingir a temperatura minima de -18°C, enquanto que o Local 2 é o
mais desfavorecido.

Palavras-chave: Carne suina. Mitdos suinos. Congelamento. Qualidade.

E-mails: eliane-carli@hotmail.com.

http://editora.unoesc.edu.br/index.php/siepe



http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Feditora.unoesc.edu.br%2Findex.php%2Fsiepe&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNFjsZHaMMllsLSn06O0l6lnzwoQ7w

