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Resumo: Rotineiramente no processo de produgdo de farelos desengordurados de soja é
utilizado o hexano como solvente de extracdo. Novas tendéncias mundiais neste cenario
constatam a necessidade de pesquisa por solventes alternativos, tal como o etanol. O
objetivo deste estudo é avaliar qual a influéncia da utilizacdo de etanol anidro como
solvente de extracdo de 6leo na fabricacdo de farelos desengordurados e isolados
proteicos de soja em comparac¢ao ao hexano. Foram parametrizadas as condigdes ideais

para a obtencdo de farelos desengordurados com etanol a partir de flocos de soja. A partir
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dos farelos desengordurados com etanol e hexano produziu-se isolados proteicos de soja,
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onde houve a andlise de parametros fisico-quimicos, atividade emulsificante e
estabilidade de emulsdo. Os resultados apontam que ha um aumento consideravel na
proteina bruta do farelo desengordurado com etanol em comparagao ao hexano. Observa-
se também que o rendimento de extragdo com etanol pode ser melhorado conforme ha
aumento dos estagios de extracdo. Com relacdo ao isolado proteico, aquele proveniente
de farelo desengordurado com etanol apresenta melhores propriedades emulsificantes,

maior conteido de proteina bruta em base seca, aumento na extracdo de fibra, além de

maior aproveitamento de proteina disponivel no farelo. Assim, constata-se que é possivel
a utilizacao do etanol como solvente na extracdo de 6leos vegetais, garantindo um farelo
desengordurado de boa coloracao e melhor qualidade, que proporciona um rendimento e
aproveitamento adequado na obtencao de isolados proteicos de soja.
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