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Resumo: O colostro bovino se destaca por suas propriedades nutricionais e terapéuticas
e pela altas concentracdo de imunoglobulinas, sendo uma fonte potencial de anticorpos.
O conhecimento dos parametros microbioldgicos e fisico-quimicos do colostro é
fundamental para fazer uso deste material na alimenta¢dao animal e humana. O objetivo
do trabalho foi avaliar a condi¢do higienico sanitario do colostro bovino de uma fazenda

em Agua Doce. Foram analisados 7 amostras de colostro bovino coletados de Mar¢o a
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Setembro de 2016. Foram realizados as analises fisico-quimica de acidez, teor de proteina
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do soro, pH, umidade, proteina e mineral. As analises microbiolégicas foram o NMP de
coliformes totais e fecais, bactérias aer6bicas mesofilas e psicotrépicas (UFC/mL),
Staphylococcus aureus (UFC/mL) e bactérias do acido latico (UFC/ totalmL). As contagens
de bactérias mesofilicas variam de 2,5 x 102 a 1,0 x 104, psicotrépicas entre 1,0 x 10" a
2,0 x 102 e 4cido latico de 2,5 x 10% a 6, 0 x 103, O Staphylococcus aureus, coliformes totais
e termotolerantes nao foram detectados no colostro bovino. O pH variou de 6,5+0,1,

acidez de 38,5+0,1 °D, umidade 78,2+1,2 g/100g, mineral 1,0+0,2 g/100g, proteina total

de11,8+0,8g/100 ge o teor de proteina do soro de 21,2 *+ 0,3 °Brix. Os resultados obtidos
permitiram concluir que a composi¢do microbiologica e fisico-quimica do colostro bovino
estdo dentro dos limites propostos pela legislacdo. Conhecer a composicao fisico-quimica
do colostro indica a possibilidade de desenvolvimento de novos alimentos para a
alimentencao de criancas e adultos.
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