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Resumo

O desenvolvimento do trabalho foi através de pesquisas e visitas a campo a
vinicolas de pequeno porte existentes na regiao. O estudo aprofundado a
vitiviniculturas ajudou para a elaboracdo do mesmo, através de visitas feitas
em estabelecimentos do género, foram obtidas informacdes sobre o
processo de fabricacdo e estrutura para a implantacao de uma vinicola. A
elaboracdo da pesquisa para um anteprojeto de uma Vinicola e Pousada
Integradas no municipio de Xanxeré, abrirA as portas ao turismo,
alavancando a economia do municipio, onde o0 mesmo encontra-se em
crescimento, dando também oportunidade aos produtores de vinho que
residem e comercializam seus produtos na cidade e regidao. O destaque
desta proposta vem estimular, a vitivinicultura e a hospedagem de uma
forma atrativa a regido. Aproveitando da preciosa cultura, a producao do

vinho e a de consumir o mesmo, possibilitando aos visitantes uma

demonstracdo do que podemos oferecer ao municipio e regidao, dando
também acomodacfes aos visitantes que preferirem pernoitar em u
espaco agradavel e desfrutar das belezas naturais que possuimo
municipio de Xanxeré.

Palavras-chave: Vitivinicultura. Anteprojeto. Turismo. Hospedagem.
1 INTRODUCAO
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Ja __pesquisa para um anteprojeto de uma Vinicola e Pousada integradas no
icipio de Xanxeré, abrira as portas ao turismo, alavancando a economia
dando oportunidade aos produtores de vinho que residem e
comercializam seus produtos na cidade e regiao. Aproveitando assim a
preciosa cultura da producéao do vinho, propondo um lugar aconchegante,
radavel, funcional, com tecnologias em matérias para composicao do
eto.
Foram elaborados estudos com embasamentos tedricos e analises
feitas no municipio de Xanxeré, local que possui uma grande quantidade de
produtores de vinho, e os proprios jA comercializam seus produtos, em suas
residéncias. Entao, devido a falta de uma estrutura adequada, houve essa
necessidade de pesquisa.

Embora, faltando um espaco ideal para industrializacéao, a vinicola, é
uma forma de organizar as propriedades rurais para o turismo com
possibiidade de inclusdo de uma atividade econémica em Xanxeré e uma

atracdo para a regiao. As cidades que se localizam no Oeste, proximo a

Chapeco, sao denominadas de nova regiao, onde sao mais frequentes os
vinhos coloniais. A chamada regidao Supernova, ou de altitude, que
compreende as cidades do planalto serrano, esta investindo apenas na
producéao de vinhos finos, favorecendo o desenvolvimento da cultura.

Com o auxilio da arquitetura podem-se gerar transformacdes, criando

um espaco comercial, social, econdmico e turistico, dando possibilidades
futuras para a comercializacdo dos produtos. O destaque desta proposta
vem estimular a vitivinicultura e a hospedagem de uma forma atrativa
regido. Aproveitando da preciosa cultura, desde a producao até o con

do vinho, possibilitando aos visitantes uma demonstracéo do que podem
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oferecer ao municipio e regido, dando também acomodacdes aos visitantes
que preferirem pernoitar em um espaco agradavel e desfrutar das belezas
naturais que possuimos no municipio de Xanxeré.

O presente artigo tem a funcdo de sintetizar o estudo referente
trabalho final de conclusdo de curso com o0 tema, o anteprojeto

arquitetbnico de uma Vinicola e pousada integradas no municipio de
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"'an}j(eré - SC, abordando todos os pontos referentes para a elaboracdo da
uisa e para a realizacao do projeto arquitetdnico, unindo o desenho e

oria com a intencéo de concluir um bom estudo.
2 DESENVOLVIMENTO
2.1 HISTORIA DO VINHO

“Embora a producdo de vinho tenha comecado a crescer
exponencialmente durante o Império Romano e o seu consumo tenha se
difundido socialmente também nos povos da Grécia Antiga e do Egito
(VINITUDE, 2013)”.

Os arquedlogos acreditam que a histéria do vinho possa ter se iniciado
ainda no periodo pré-histérico, com uma espécie de hominideo anterior ao
homo sapiens, chamada de Cro-Magnon, que habitou o planeta Terra ha
guarenta mil anos atras e deixou evidéncias de que ja poderia ter
conhecido o vinho. A histéria do vinho s passa a ser registrada com o
surgimento da escrita, e logo 0s principais autores gregos passam a mostrar o
seu fascinio por esta “bebida dos deuses”, termo utilizado pela primeira vez
por Homero em sua obra lliada (VINITUDE, 2013).

“O primeiro registro escrito da humanidade, intitulado Gilgamesh,

também faz referéncia ao vinho, tratando-o como uma bebida capaz de
gerar a imortalidade aquele que a degustar (VINITUDE, 2013)”.

Além do consumo do vinho estar associado principalmente as grand
festas, livros antigos também comprovam que a bebida ja fora utili
inimeras vezes como uma pratica médica, tendo sido recomendada para
tratamento de doencas como: asma, constipacao e indigestdao, e ainda
para questdes terapéuticas e dermatologicas. Ao longo da histéria, o vinho
ainda apresenta outras formas de utilizacéao para as sociedades, tendo si
associado a uma bebida afrodisiaca, adotou um sentido romantico
passou a ser muito utilizado entre os casais. Por outro lado, o vinho tarﬁvb'\érq

foi visto como uma bebida sagrada, capaz de proporcionar a libertacao d
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|ma € 0 encontro com o0s deuses, como apontado por diversas religides
' ITUDE, 2013).

“Tanto os gregos, COmoO 0s egipcios e 0s romanos tratavam o vinho
nao apenas como a bebida ideal para os grandes banquetes, festas e

comemoragfes, mas sim, lhe atribuiam uma funcdo sagrada (VINITUDE,

Na cultura egipcia, por exemplo, os farads organizavam queimadas de
vinhedos e as ofereciam aos deuses, enquanto os sacerdotes o utilizavam
nos rituais sagrados. Ja nas culturas greco-romanas podemos perceber a
presenca inclusive de deuses do vinho, como o Baco no Império Romano e o
Dionisio na Grécia. Até os tempos atuais ainda podemos perceber que o
vinho apresenta este carater sagrado para a humanidade, sendo utilizado
como representacao do sangue de Jesus Cristo, para a religiao mais popular
do mundo, o cristianismo. Outras religides como o judaismo, o islamismo e o
protestantismo também denotam ao vinho algum tipo de funcéao simbdlica.

Com o progresso do consumo do vinho pelas civilizacbes, o avanco do

comeércio entre as nacoes e a colonizacao européia das Américas, o vinho
passa a ser amplamente difundido pelo mundo, tornando-se logo uma
bebida muito consumida nos paises em que chegava (VINITUDE, 2013).

“Em paralelo ao aumento da producéo e expansao do vinho, o seu

consumo deixa de ser restrito apenas as maiores classes da sociedade, e a

bebida passa a se tornar um dos ingredientes principais das festas ao redor
do planeta (VINITUDE, 2013)”.

A partir da revolucao industrial, que permitiu o surgimento
maquinarios capazes de aumentar e facilitar a produgcao do vinho, t

processo de cultivo, producéo e comercializacao da bebida tem passa
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por constantes evolucoes e, atualmente, o vinho é apontado como sendo a
segunda bebida alcodlica mais consumida no planeta, perdendo apenas
para a cerveja. Os cientistas ja estudaram as reacdes quimicas provoca
pelo consumo moderado da bebida dos deuses, e conseguiram conste

que ao ingerirmos certa quantidade de vinho, o cérebro passa a liberar um
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numero de serotonina, substancia que é capaz de gerar um estado de

estar e felicidade no individuo (VINITUDE, 2013).
2.2 O QUE SAO CEPAS?

As cepas sao pontos de referéncia no grande mapa do vinho.
hecer a uva utilizada é interessante para o consumidor porque ela da
uma informacao essencial sobre o sabor e a carater do vinho que esta na
garrafa.

Um vinho de Chardonnay tera, por exemplo, certa caracteristica
gustativa seja qual for sua procedéncia. A cepa é apenas um dos fatores do
gosto, o solo (terroir) e a técnica de vinificagcdo podem ser bem mais
importantes, mas algumas nocdes sobre as principais uvas sao muito Uteis na
escolha de um vinho.

A expressao “varietal” é usada pelos peritos. Refere-se ao vinho
denominado conforme a variedade Unica da uva usada para produzi-lo. Um
Merlot, por exemplo, € um vinho varietal, bem como o Chardonnay. A
porcentagem minima da uva varietal muda de regiao a regiao, mas tende a

permanecer na faixa de 75 a 90%.

2.3 TIPOS DE CEPAS

As cepas sao de extrema importancia para a combinacao de uvas
que influenciam no sabor de um vinho. Existem cerca de 10 mil tip
diferentes de uvas viniferas, mas apenas pouquissimas delas, talvez 5

comumente usadas pelos produtores internacionais de vinhos.
2.3.1 Principais Cepas Tintas
Merlot: E uma uva francesa da regido de Bordeaux. Seu vinho é m

e encorpado, aveludado, potente, rico em alcool e de coloracao in

Pode ser amadurecido em carvalho, pode ter notas cremosas
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t""b_(:a__?_'unilhadas. Aromas que lembram caracteristicas de ameixa, cereja preta,
. boesa e groselha.

Cabernet Sauvignon: E uma uva francesa da regido de Bordeaux.
Costuma gerar vinhos encorpados e de tons profundos com sabores de
menta e pimenta-verde. Envelhecimento em carvalho, surgem baunilha ou
dro. Aromas que lembram frutas escuras, toques herbaceos, e tabaco no
elhecimento sao suas marcas registradas.

Pinot Noir: E utiizada para a elaboragdo de vinhos tintos de alto
conceito. Vinhos encorpados de aromas perfumados que evoluem com a
idade. E uma cepa que exige clima frio, também usado para champanhe e
em outros espumantes. Sabores de frutas tropicais, envelhecimento em
carvalho da dimensao abaunilhada e cremosa. Com a idade desenvolvem
aromas de caca e trufas.

7z

Pinotage: Pinotage € resultante do cruzamento Pinot Noir, Cinsaut,

possui sabores silvestres e adocicados e condicionamento frutado.

2.3.2 Principais Cepas Brancas

Chardonnay: Destina-se, a elaboracdo de champagnes, espumantes
e vinhos encorpados, e secos, mas seu sabor varia drasticamente do

adstringente e metdlico ao intenso tropical dependendo de onde é

cultivada. Em climas frios surgem sabores de frutas verdes, passando a
tropicais em cimas mais quentes.

Sauvignon Blanc: Os vinhos sao secos,intensamente aromatic
marcada com acidez, elegantes, finos e tipicos. Principais descri

aromaticos: maca-verde, pimenta-verde, frutas tropicais. O carvalho ten
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apagar esses aromas distintivos.

Sémillon: Origina vinho neutro, leves e citricos quando jovens, mas
desenvolvem aromas tostados com a idade. Os sabores mais com
incluem: cera, mel, geleia de laranja e torrada queimada. Normalm‘___\
utiizado em cortes com outros vinhos finos, sendo também usado como

varietal.
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Muscat: Pode dar origem a vinhos secos ou licorosos. Vinho de

emesa australiano.
Pinot Gris: E adaptada a solos profundos, secos e bem expostos.
Adapta-se bem ao frio. O vinho resultante é branco, possante e encorpado.

Tem sabores sutis de mel e condimentos.

2.4 VITIVINICULTURA BRASILEIRA

A cultura da vinha no Brasil comecou no século XIX, principalmente nos
planaltos do Rio Grande do Sul, com a chegada dos imigrantes italianos, e
espalhou-se por diversos estados como Sao Paulo, Santa Catarina e Minas
Gerais. Mas foi no Rio Grande do Sul, que a viticultura mais se prosperou,
atualmente o estado € o maior produtor nacional e supre mais de 80%
(oitenta por cento) do mercado interno.

Os principais centros dos chamados “poligonos do vinho” sao o0s
municipios gauchos de Caxias do Sul, Flores da Cunha e Bento Goncalves. A
uva denominada Isabela foi tradicionalmente a mais usada, mas a
necessidade de melhorar a qualidade do produto levou a adocao gradual
de uvas de castas mais nobres como cabernet, merlot e moscatel (Barsa,

2001).

2.5 HISTORIA DO VINHO NO ESTADO - SC

Santa Catarina é o segundo maior fabricante nacional de vinhos.
regido definida € os municipios de Videira, Tangara, Pinheiro Preto,
Veloso, Rio das Antas, lomeré, Fraiburgo e Cacador, sdo municipios q
apresenta maior porcentagem de uso comum da bebida, onde as mesmas
sado quase todas de producdo colonial. HA uma pequena fabricacdo de
vinhos finos, que apresenta crescimento.

As cidades que se localizam no Oeste, perto de Chapecé,m
denominadas de nova regido, onde € mais frequentes os vinhos colonféi;f A

chamada regidao supernova, ou de altitude, que compreende as cidades do
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a&ﬁalto serrano, esta investindo apenas na producado de vinhos finos. A
‘ ra nesses locais vai se desenvolver nao s6 em funcdo da imigracao
aliana, mas também pela cultura. Em Santa Catarina, os produtores de uva
e de vinho, tanto de comuns e coloniais quanto de finos.

“Entre as dificuldades comuns estdo a falta de conhecimento pelo
blico do vinho produzido no Estado, principalmente fora de Santa
arina e do Rio Grande do Sul, devido a auséncia de uma propaganda
eficiente (BRDE, 2005).”

A desigualdade da qualidade entre as safras e entre produtos da
mesma marca também dificultam a divulgacédo do vinho catarinense como
um produto de boa qualidade. Dentro de uma empresa, podem existir bons

vinhos e outros de qualidade inferior, mas com a mesma marca (BRDE, 2005).
2.6 HISTORIA DO VINHO EM XANXERE - SC

O municipio de Xanxeré conta com uma populacédo de descendentes

italianos, devido a isso, sua cultura na fabricacdo do vinho é inevitavel,
mesmo que para seja de préprio consumo, suas raizes com o vinho vém de
longa data.

Devido a essa cultura na fabricacdo do vinho artesanal, que vem

crescendo a cada ano, o vinho é uma bebida muito difundida

principalmente no inverno, e a pratica de elabora-lo jA vem de tradicdo
familiar, principalmente italiana, embora hoje reune diversas etnias em torno
dessa pratica.

Conforme Valdir Dassi, produtor de vinho artesanal que resid

municipio de Xanxeré a 37 anos e aproximadamente 10 anos na fabricac
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de vinho. Hoje Xanxeré conta com cerca de vinte produtores de vinho
artesanais no mercado.

As uvas utilizadas na fabricacédo do vinho é de maior parte extraida
fora do municipio, oriundas do Rio Grande do Sul que sao distribuida

todos os produtores de vinho artesanal de Xanxeré.



Hoje os produtores de vinho artesanais possuem uma cooperativa a
ciagao de Produtores de Vinhos de Xanxeré (APVAX), que foi criada em

011 orientando e fiscalizando os produtores.
2.6.1 O que é Vinicola?

“E na vinicola que se realiza o processo de vinificagdo, cujo objetivo é
a transformacdo do conteudo acgucarado das uvas em alcool etilico e
outras substancias por fermentacao (Vinhos, 2013)”.

“Sao trés fases: o tratamento mecanico do produto recolhido dos
cachos de uva, a fermentacao propriamente dita e o envelhecimento
(Vinhos, 2013)”.

Durante o tratamento mecanico ha diversas operacdes como a
famosa pisa ou esmagamento para estourar as bagas, extraindo a polpa e o
suco das uvas; a retirada da parte lenhosa do cacho; a espremedura ou

coleta do suco; e a prensagem, que se faz antes de proceder a

fermentacado nos vinhos tintos. No final dessa fase, realiza-se a correcédo das
polpas, para compensar a falta ou o excesso de acucar ou de acidos. A fim
de evitar a proliferacado de microrganismos indesejados, outras substancias
sdo acrescentadas a polpa como anidrido sulfuroso ou taninos. Nesse ponto,
se inicia o primeiro processo de fermentacdo com a introducao da levedura.
E quando os aclcares sdo degradados e transformados pelas enzimas da
levedura até a producao de alcool etilico e di6xido de carbono. Seguida a
essa primeira fermentacdo, o produto € submetido a uma segunda, mai
lenta, em baurris e tanques especiais (Vinhos, 2013)”.

“A etapa final € a de conservacao e envelhecimento, na qual o vin
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é engarrafado e as garrafas sado dispostas em adegas onde permanecerao
por alguns anos, de acordo com o grau de maturagcado que se pretenda
obter (Vinhos, 2013)”.

3. PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Artigo
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. = Os procedimentos utilizados para a elaboragio da pesquisa se deram
vés de estudos bibliograficos, documentais e verbais. As pesquisas
ibliograficas foram citadas as fontes como referéncia e a verbais foram
citadas em texto no corpo do trabalho, aprofundando assim, a pesquisa que
refere-se a temas fundamentais para a elaboracdo do anteprojeto, tais
mo: Vinicola, Vinho, Turismo e Hospedagem.

As fontes documentais e verbais sao referentes a producao de vinho
no municipio de Xanxeré-SC, tendo também como necessidade aprofundar
estudos em estudos de caso de vinicolas e pousadas. Reunindo entdo os
dados histéricos do local e da producdo do vinho, do mundo até o
municipio de Xanxeré-SC, foi por meio de conversas com produtores do
municipio, que pude concluir que faltava entdo esse auxilio aos produtores
para entdo haver a comercializacao formal desses produtos e também
iniciar o turismo no municipio, onde o mesmo nao € explorado.

Os estudos de casos, foram escolhidos por terem o mesmo estilo de

topografia, onde foi elaborado o projeto, por terem uma arquitetura mais

moderna, mas, nao deixando de lado a rusticidade que uma vinicola tem

como proposta.

4. ANALISE DOS RESULTADOS

4.1 DISCUSSOES DOS RESULTADOS

Hoje a cidade vive basicamente do comércio e industrias locais, alé
da agricultura. O meio turistico ndo é explorado e na regido na

nenhuma infraestrutura adequada para sanar esta deficiéncia. A criacao
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alternativas dependeria de recursos advindos de investidores.

Com a implantacédo de uma Vinicola e pousada integradas na cidade
de Xanxeré-SC abrird as portas ao turismo, alavancara a economia
municipio, onde o mesmo encontra-se em crescimento, oferecendo
pessoas oportunidades de trabalho, e aos produtores de vinho que reS|dem e

comercializam seus produtos na cidade e regido, aproveitando assim '
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qt"‘re_(:l___;j.i-osa cultura da producao do vinho, propondo um lugar aconchegante,
. davel, funcional, com tecnologias em matérias para composicao do
rojeto.

A ideia principal do projeto é a vinicola ficando no subsolo, no térreo
o lobby para a recepcéao dos visitantes, um enorme mezanino, com vista a
icola. O primeiro pavimento um restaurante que convida aos visitantes ali
entes a degustacao dos vinhos, ali produzidos e as refeicdes, contendo
um terraco verde para apoio de todo esse servico. O segundo pavimento
tera& uma ampla area de academia, pilates, spinning, sauna seca e
molhada, sala home teacher. No terceiro pavimento a uma enorme area
para sala de multiuso, onde a mesma possui divisérias retrateis, deixando
assim os ambientes ainda maiores, O quarto pavimento localiza-se a
pousada, com varias tipologias de dormitérios. A cobertura € em telhado
verde, tendo algumas vantagens, tais como: Diminui a poluicdo e melhora a
gualidade do ar, o isolamento térmico da edificacao, o isolamento acustico

e entre outros fatores.

3 CONCLUSAO

O desenvolvimento do trabalho foi elaborado através de pesquisas e
visitas a campo a vinicolas de pequeno porte que existem na regiao. O

estudo aprofundado a vitiviniculturas ajudou para a elaboracado do mesmo,

através de visitas feitas em estabelecimentos do género, foram obtidas
informacdes sobre o processo de fabricacédo e estrutura para a implantacao
de uma vinicola.

A elaboracao da pesquisa € de grande importancia para

elaboracao do projeto de uma Vinicola e Pousada integradas no municipio
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de Xanxeré. Uma cidade localizada no oeste Catarinense. A cidade vive
basicamente do comércio e industrias locais, além da agricultura. O mei
turistico nao é explorado e na regido nado ha nenhuma infraestr
adequada para sanar esta deficiéncia. Comprovou-se entédo a importanc

da implantacdo de uma vinicola e pousada integradas para que sanasse
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a deficiencia que O municipio possui podendo entdo movimentar a
nomia e o turismo da mesma.

Os estudos de casos foram imprescindiveis para a definicdo do
programa de necessidades e também na busca de uma esséncia
fundamental, As referéncias bibliograficas apresentadas foram a sintese a
do de todos os componentes necessarios para a elaboracdo do projeto
iteténico.

Diante de todas essas pesquisas pode-se observar que a implantagao
de uma Vinicola e pousada integradas na cidade de Xanxeré é um
empreendimento que vem a somar para 0 municipio, elevando assim, a

economia, da cidade.
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